Menii-
und

Biifettvorschlige

Sehr geehrter Gast,

von Konferenzen iiber Seminare, Familienfeste, Hochzeiten
bis hin zu Betriebsfeiern bietet Ihnen das Posthotel Hofherr in Kénigsdorf den
richtigen Rahmen fiir Ihre Veranstaltung.

Gerne zeigen wir Ihnen unsere Riumlichkeiten persénlich vor Ort.
Hierfiir konnen Sie jederzeit, unter Tel. 08179 / 5090 einen Termin vereinbaren.

Im Posthotel finden Ihre Gdste Platz zum Ubernachten, um nach dem Fest
am ndchsten Tag, ausgeruht und ausgeschlafen die Heimreise antreten zu konnen.
Selbstverstindlich ist es auch moglich, den Aufenthalt zu verlingern.

Sie finden in dieser Mappe Anregungen und Hilfe rund um Ihre Veranstaltung.
Fiir weitere Fragen oder Reservierungswiinsche stehen wir Ihnen
selbstverstdndlich jederzeit zur Verfiigung.

Wir wiirden uns sehr freuen Sie und Ihre Gdste bei uns im Haus
mit bayerischer Tradition und familidrer Atmosphdre
begriifen zu diirfen.

Thre Familie
Lydia und Hans Hofherr
sowie das Team vom Posthotel



Vorspeisen:
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich und Reiberdatschi

Blattsalate der Saison mit gebratenen Champignons,
Weifsbrotkrusteln und Joghurtdressing

Hausgerducherter Schinken mit Blattsalat
und Melonenperlen dazu geriebenen Bergkise

Feldsalat mit Brot-Speckkrusteln
dazu Balsamicodressing und Baguette

Suppen:

Kraftbrithe mit Grief3-Speckknodel
Festtagssuppe (Hochzeits-, Geburtstagssuppe, ...)
Pfannkuchensuppe
Leberspiitzle- oder Brdtspdtzlesuppe
Bratstrudelsuppe
Leberknodelsuppe
Karotten-Ingwersuppe mit Chilli

Kiirbissuppe mit Kernél (August-Dezember)



Hauptgerichte:

Mariniertes Schweinefilet im Ganzen gebraten
mit Pfefferrahmsofie und Krduterspdtzle

Hofherr’s Schmankerlteller (Grillente und Spanferkel)
mit Kartoffelknodel und Apfelblaukraut

Schweinefilet mit Schinken und Salbei gefiillt in der Parmesanhiille
dazu Natursofle, Kartoffelgratin und Bohnen im Speckmantel

Knuspriges Spanferkel
mit Kartoffelknodel und Apfelblaukraut

Hochzeitsbraten vom Kalb und Schwein
mit Kartoffelknodel und Semmelknodel

vom baverischen Lamm.

Gegrillter Lammbraten mit Bratkartoffeln
und Bohnen im Speckmantel



vom Konigsdorfer-Milchkalb:

Kalbsroulade mit Pfifferlingen und Gemiise gefiillt
dazu Kartoffelpiiree und Blattwirsing

Kalbsrahmbraten mit
Butterspditzle und Gemiise der Saison

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Pommes frites und Salatteller

Portion Kalbshaxe (ausgelost)
mit Natursofle und Semmelknodel

vom Konigsdorfer Weiderind.:

Zart geschmorter Burgunderbraten
mit Butterspdtzle und Gemiise der Saison

Gesottener Tafelspitz mit Meerrettichsof3e
dazu Salzkartoffeln und Rahmwirsing

Rinderroulade mit Speck-Gurkenfiillung
dazu Kartoffelpiiree und Mischgemiise

Geschnetzeltes von der Rinderlende in Pfefferrahm
dazu Kartoffelrésti und Blattspinat

Lendensteak mit Krduterbutter, Kartoffelgratin
und Bohnen im Speckmantel



Bayerisches Gefliigel vom Lugeder:

Y4 Bauernente mit Kartoffelknédel und Apfelblaukraut

Entenbriistchen mit Steinpilzen und Gemiise gefiillt
dazu Kartoffel-Topfennocker! und Blattwirsing

Fisch:

Zanderfilet in Butter gebraten mit Hummersofie und Gemiisereis
Bachsaiblingsfilet in Butter gebraten mit Petersilienkartoffeln
Gebratenes Zanderfilet im Kartoffelmantel auf Linsengemiise

Fischteller mit Zander, Lachs und Forelle
dazu Rieslingsofe und Wildgemiisereis

Mangmiihler Forellenfilet in Butter gebraten mit Petersilienkartoffeln

Auf Wunsch konnen Sie bei allen Gerichten
einen Beilagensalat dazu bestellen.

Schussfrisches Wild aus heimischen Wildern.

Hirschbraten mit Trollingersofie, Butterspditzle,
Speck-Rosenkohl und Preiselbeeren

Rehgulasch mit Semmelknddel und Apfelblaukraut

Hirschschnitzel in der Mandelkruste
mit Kartoffelrosti, Brokkoli und Wildsofe

Cordon Bleu von der Hirschlende
mit Beeren-Pfeffersofe und Spinatspdtzle



Vegetarisch.

Tiroler Kaspressknodel auf frischem Rahmwirsing

Spinatnockerl in Kdserahm mit glasierten Karotten

Zucchini gefiillt mit Gemiisereis und Kdse iiberbacken

Hausgemachte Gemiiselasagne auf Rucola

Steinpilz-Spinatknidel mit brauner Butter und Parmesan

Veoan:

Zucchini-Lasagne mit Tomatensalat

Kichererbsen-Pflanzerl mit Tomaten-Joghurtdip und Feldsalat

Rote Paprika gefiillt mit Duftreis-Gemiisecurry
dazu Kurkumasofe und Blattspinat

Hausgemachter Moussaka-Lasagne mit Blattsalaten



Desserts:

Weifles Kaffeemousse mit Schokoladensahne

Vanilleeis mit heiflen Sauerkirschen
oder heifien Himbeeren und Sahne

2 Stiick Zimt-Apfelkiicherl mit Vanilleeis und Sahne
Bayerische Creme im Glas mit Himbeersofie und Sahne

Hausgemachtes Weifsbiertiramisu
mit weifler Schokolade und Beerensofie

Gemischter Obstsalat mit Zitronensorbet vom Beindlhof
Walnusseis mit Eierlikor und Sahne
Hofherr’s Millirahmstrudel mit Vanillesof3e und Sahne
Hofherr’s Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

Schokokiichlein mit Himbeersof3e
dazu Joghurteis und Sahne

Kaiserschmarrn (mit oder ohne Rosinen)
dazu Apfelmus oder Vanilleeis



Kalt - Warmes bayerisches Biiffet

ab 20 Personen

Kalt:
Regensburger-Wurstsalat
hausgemachte Tafelspitzsiilze mit Krduterquark
Schinkenspeck, Kaminwurzen, Leberkds,
Knédelscheiben in Essig und Ol
Radi und Radieserl
Krautsalat und Kartoffelsalat

Weggerl, Brezn und ,, Tolzer Land* Brot

&okok

Warm:

Kalbshaxe im Ganzen gebraten
Krustenbraten,
Semmel- und Kartoffelknodel
Schupfnudeln, Reiberdatschi,
Apfel-Blaukraut, Sauerkraut

&Kk

Nachspeisen:
Millirahmstrudel mit Vanillesofe und Sahne
Obazda mit Zwiebeln und Hausbrot




Kalt —Warmes Biiffet

ab 20 Personen

Kalt:

Roastbeef mit Remouladensofie
gefiillte Eier,
Entenbriistchen mit Sc. Cumberland
Cocktailtomaten mit Mozarellabdllchen
Garnelen im Gemiisebett mit Zitrone
Rducherlachs mit Sahnemeerrettich

dkeksk

Warm:
Hirschkalbsbraten mit Trollingersofe
Forellenfilet in Butter gebraten, mit RieslingsofSe

dazu gibt’s:
Butterspdtzle, Semmelknodel, Reis
Apfelblaukraut, Gemiise der Saison

kkok

Nachspeise:
Topfenfruchtknodel,
in kleinen Gldsern: Bayrisch Creme, frischer Obstsalat
Vanillesofse, Himbeersofie, Schokoladensofse




Italienisches Buffet

ab 20 Personen

Kalt:
Rducherlachs mit Sahnemeerrettich und Dillsofe
Shrimps- Meeresfriichtecocktail
Rucola mit Balsamicodressing und Parmesan
Auswahl von italienischen Schinken und Salami
Mariniertes Gemiise
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Warm:
Gebratenes Kalbsschnitzel mit Salbei und Schinken gefiillt,
im Parmesanmantel
dazu Spagetthini mit TomatensofSe

gegrilltes Lachssteak mit Rosmarinkartoffeln und Blattspinat

Nachspeise:
Tiramisu, Stracciatella Eis
Kdsebrett mit
italienischen Hart- und Weichkdsespezialitiiten
Ciabatta und Weifibrot




Festmenii / Geburtstagsmenii

Kraftbriihe
mit Bratstrudeln

skksk

Verschiedene Blattsalate der Saison
mit Kirschtomaten und gebratenen Schwammerl,
dazu Balsamicodressing und Baguette

Hkekek

Zart geschmorter Hirschkalbsbraten
mit Wacholderrahmsofle und Butterspdtzle,
dazu Speckbohnen und Preiselbeeren

oder

Zanderfilet in Butter gebraten
mit Gemiisereis
und Rieslingsofle

Hokok

Bayrische Creme
mit Himbeersofse und Sahne



Auszug aus unserer Getrinkekarte

Aperitif:
Aperol- Spritz 0,2 5,90
Prosecco 01 4,60
Biere vom Hofbrdauhaus Traunstein
Helles 05 420
Weifsbier 05 4,40
Alkoholfreie Getrdnke

Wasser mit Sprudel 0,5 3,90
Wasser ohne Sprudel 0,5 4,20
Wasser 0,75 5,90
Schorlen 0,5 4,30

Schndpse aus der hauseigenen Brennerei
Willi 2cl 4,40
Obstler 2cl 4,10

Kaffeespezialititen von Dallmayr

Tasse Kaffee 2,90
Espresso 2,90
Cappuccino 3,20

Weine
Flasche Weiffwein 0,75 ab 23,50
Flasche Rotwein 0,75 ab 23,80



RdaumlichReiten fiir Ihre FeierlichReiten aller Art!

Gaststube / Bieroarten:

Unsere verschiedenen Stiiberl im Gasthof:

@ Demmelstube im EG
18 Personen an einer Tafel / bis 25 Personen an Einzeltischen

e Posthalterstube im 1. Obergeschof;
bis 40 Personen an Einzeltischen / 25 Personen an einer Tafel

° Zirbelstube im 1. Obergescho
bis 18 Personen an einer Tafel / bis 25 Personen an Einzeltischen

Postsaal:

Fiir Ihre Hochzeit oder andere grofsere Feiern bis zu 100 Personen bei
Tischreihen mit Tanzfldche und Biihne fiir Musik

Bei runden Tischen bis zu 100 Personen mit Tanzfldche und Biihne fiir Musik

Unsere Riumlichkeiten im Hotel
Im Hotel kénnen wir Ihnen die Speisen in Form eines Buffets anbieten, wobei es
mdéglich ist die Suppe und das Dessert zu servieren.

o Konig-Ludwig-Stiiberl
Fiir Feiern von 25 bis zu 33 Personen

Zusammen bis

e Postillion zu 70 Personen

Fiir Feiern von 35 bis zu 70 Personen

o Atrium
Zum Aperitif mit Stehtischen fiir bis zu 100 Personen geeignet, bei schénem
Wetter gern auch auf der Terrasse.

Gerne mochten wir Sie darauf hinweisen, dass um 0.00 Uhr Sperrstunde ist.
Sollten Sie eine Musik fiir Ihrer Feier haben, kann diese bis (.00 Uhr spielen,
muss aber bis 01.00 Uhr mit dem Abbau fertig sein. Sollte dies langer dauern
wird ein Nachtzuschlag pro angefangene Stunde berechnet.



Informationen

Gedeck:
Stoffservietten, weifle Tischdecken,
Blumenvasen und Meniikarten 4,00 € pro Person

Kuchengedeck:
Fiir mitgebrachten Kuchen 4,00 € pro Person

Blumenschmuck:
Blumengestecke extra auf Wunsch, Preis nach Absprache, je nach Aufwand
auf Bestellung

Stuhlhussen:

Weifse Stuhlhussen 7,00 € pro Person
Bistrotische:

Bistrotische mit weifen Hussen iiberzogen 7,00 € pro Tisch
Abrechnung:

Die Endabrechnung erfolgt anhand der von Ihnen 2 Tage im Vorfeld gemeldeten
Personenzahl.
Bei mehr Personen, erhoht sich die Anzahl der zu berechnenden Personen.

Anzahlung:
Um Ihren Hochzeitstermin zu bestdtigen wird eine Anzahlung von 500,00 Euro

fallig. 14 Tage vor Ihrer Hochzeit bitten wir um eine Uberweisung in Hohe von
2.500 Euro. Beide Anzahlungen werden mit der Endrechnung verrechnet.

Riicktrittsversicherung Hochzeitsfeier:

Es besteht die Moglichkeit eine Riicktrittsversicherung fiir Thre Hochzeitsfeier
im Vorfeld abzuschliefen. z.B.
https://www.hmrv.de/reiseversicherungen/ruecktrittsversicherungen/hochzeitsfeier-
ruecktrittsversicherung

Raummieten:

Ritterkeller fiir die Brautentfiihrung 400,00 €
Ritterkeller fiir unter 70 Personen 500,00 €
Atrium nur fiir den Aperitif 400,00 €
Postsaal zum Feiern je nach Personenzahl ab 70 Personen 500,00 €
Postsaal zum Feiern unter 70 Personen 600,00 €
Koénig-Ludwig-Stiiberl 200,00 €
Postillionstiiberl 400,00 €

Koénig-Ludwig- und Postillionstiiberl zusammen 500,00 €



Atrisana Hofherr's Beauty- und Vitalstudio

Lassen Sie sich an einem Ihrer schénsten Tage im Leben

von uns verwohnen.

Beauty-Angebot fiir die Braut

Sie erhalten ein komplettes Hochzeits-Make-up

nach Ihren Wiinschen und Vorstellungen mit einer Manikiire.

Unsere Kosmetikerin arbeitet mit hochwertigen Produkten.

In unserem Hochzeitspaket ist enthalten:
- ein Probe-Make-up
(Beratungsgesprich & ein auf Ihre Wiinsche abgestimmtes Make-up)
- Make-up am Hochzeitstag
- Manikiire inkl. Lack auf Wunsch auch mit UV-Lack
Wir beraten Sie gerne!

Preis auf Anfrage

Beauty — Angebot fiir den Briiutigcam

Auch fiir den Brdutigam haben wir ein spezielles Angebot.
Es umfasst:
- eine Manikiire fiir gepflegte Mdnnerhdnde
- eine ,, Frische-Kick" Gesichtsbehandlung (ca. 30 min.)
Preis auf Anfrage



Gerne bieten wir Ifinen und Ifren Gdsten auch
folgende VbernachtungsmiglichReiten an:

Das Posthotel verfiigt insgesamt iiber
58 exklusive Wohlfiihlzimmer

Im Posthotel Hofherr in der 4 Sterne Kategorie

Standard Einzelzimmer ,, Blomberg “ ab 99,00 €
Standard Doppelzimmer ,, Zugspitz ab 169,00 €
Superior Einzelzimmer ,, Herzogstand ab 109,00 €
Superior Doppelzimmer ,, Watzmann “ ab 180,00 €
Superior Zweibettzimmer ,, Zwiesel ab 160,00 €

Superior Familienzimmer ,, Karwendel “ ab 196,00 € (fiir 2 Pers.)
(2 getrennte Schlafzimmer) 42,00 € fiir jede weitere Person

Alle Preise verstehen sich pro Nacht und Zimmer inkl. reichhaltigem Friihstiicksbuffet

Genieflen Sie unser abwechslungsreiches Friihstiicksbiiffet mit
hervorragendem Kaffee der Fa. Dallmayr Miinchen
Tee der Fa. Ronnefeldt und Bioteaque aus dem Chiemgau,
sowie feinste Schmankerl aus unserer hauseigenen Metzgerei
und unserer Friihstiickskiiche.

Gerne konnen auch externen Gdsten bei uns im Hotel friihstiicken
und somit lhre Feier am ndchsten Morgen
ob Hochzeit oder Geburtstag einen tollen Ausklang geben.

(Um Reservierung wird gebeten)



